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PRIRUCKA
UZIVATELE GRILU
Searwood 600
Searwood XL 600

Zde naskenujte a ziskejte
pristup ke kompletni

O

on-line verzi této prirucky

uzivatele grilu a:

¢ aktivujte si zaruku pro
svij gril

» ziskejte podporu
» ziskejte tipy a recepty
na grilovani

PRED MONTAZI A POUZIVANIM ZARIZENI S| PRECTETE VSECHNY
POKYNY. Tato prirucka uzivatele obsahuje dilezita upozornéni,
jako jsou nebezpeci, varovani a vystrahy pro zachazeni s
vyrobkem. Pfed montazi a pouzitim tohoto zafizeni na peletové
palivo si prectéte celou prirucku. Nedodrzeni téchto pokynd mize
mit za ndsledek Skody na majetku, zranéni nebo dokonce smrt.
Kontaktujte mistni stavebni Uredniky nebo hasi¢e ohledné omezeni
a pozadavki na kontrolu instalace ve Vasi oblasti. Pokyny k
montazi najdete v Montazni prirucce. TYTO POKYNY USCHOVEJTE.

Navstivte www.weber.com, zvolte svou zemi a zaregistrujte si
svij gril jesté dnes.

Vyrazy NEBEZPECI, VAROVANI a VYSTRAHA jsou v této pfirucce
uzivatele grilu pouzivany, aby upozornily na dulezité a zavazné
informace. Vyrazy jsou definovany nasledovné:

A

A

A

NEBEZPECI!: 0znaduje nebezpeénou ¢&i riskantni situaci
s nasledkem smrtelného ¢i vdzZného zranéni v pripadé,
Ze se ji nevyhnete.

VAROVANI!: Oznaduje nebezpecnou ¢&i riskantni situaci
s moznym nasledkem smrtelného ¢i vdzného zranéni
v pfipadé, Ze se ji nevyhnete.

VYSTRAHA!: Oznacuje nebezpeénou ¢i riskantni situaci
s moznym nasledkem lehkého nebo stiedné tézkého zranéni
v pfipadé, Ze se ji nevyhnete.

A

A

A

A

NEBEZPECI! Hoflavé plyny a kapaliny uchovavejte v bezpeéné
vzdalenosti mimo gril. Nikdy nepouzivejte benzin, palivo
benzinového typu do lamp, petrolej, kapalinu do zapalovace
drevéného uhli nebo podobné kapaliny k zapalovani nebo
L,0svézovani“ ohné v tomto zafizeni. VSechny tyto kapaliny
uchovavejte v bezpecné vzdalenosti od zarizeni, pokud je

Vv provozu.

VAROVANI! Pouze pro venkovni pouziti. Peletovy gril musi byt
umistén tak, aby kourové plyny, véetné udiciho koure, nevnikaly
do zadné budovy ani ji nezahalovaly. Dal$i pozadavky viz mistni
pozarni nebo stavebni predpisy.

VAROVANI! Kreosot — vznik a potfeba odstraiovani. Kdyz se
drevéné pelety spaluji pomalu, produkuji dehet a jiné organické
vypary, které v kombinaci s vylu¢ovanou vlhkosti vytvareji
kreosot. Kdyz se kreosot vzniti, hofi mimoradné horkym
plamenem.

VAROVANI! Pfed kazdym grilovanim je tfeba zkontrolovat
systém na popel a tuk a zjistit, zda nedoslo k tvorbé tuku nebo
kreosotu. Pokud doslo k nahromadéni tuku nebo kreosotu,

je tfeba je odstranit, aby se snizilo riziko pozaru.

A VAROVANI! Likvidace popela - popel je tfeba ukladat do kovové ~ VAROVANI
nadoby s tésnicim vikem. Uzavienou nadobu na popel je nutno P . v . .
umistit na nehoflavou podlahu nebo na zem, daleko od vSech A YAR_OVA_N” Tento 9”‘ ngpczuzw_e]te, p,Okl,Jd vselchr]y jeho
hoflavych materiald, dokud nebude dokoncena likvidace. Pokud casti nejsou na svem/n:\_lste. Gr'! musi byt spravne sestaven
popel neni zakopan do zemé nebo jinak lokaln rozptylen, podle naygdu k montazi. Nespradvna montaz miize znamenat
musi byt uchovdvan v uzavrené nadobé, dokud vSechny ¢astice nebezpei.
popela dikladné nevychladnou.

A VAROVANI! U tohoto grilu pouzivejte pouze DREVENE PRIRODNI
PELETY WEBER. Nepouzivejte pelety na topeni. Primérna
vyhrevnost peletového paliva je 7 900 BTU/LB a obsah popela

/A VAROVANI! Nikdy gril nepouzivejte bez nadoby na popel a tuk.
A
je<1%. A VAROVANI! V tomto grilu nikdy pro pfipravu pokrma nepouzivejte
A
A

VAROVANI! B&hem provozu grilu nikdy neodstranujte nadobu
na popel a tuk.

- X L, L drevéné brikety, tekuta paliva nebo lavové kameny.

/A VAROVANI! Pokud je zafizeni v provozu bez dozoru, vyjméte o
hrnce a panve, abyste snizili riziko pozaru. VAROVANI! Tento gril nepouzivejte pod zadnou horlavou

7 e N . L , konstrukci véetné stropd a pristreska.

/A VYSTRAHA! Nepouzivejte dopliiky, které nejsou specifikovany o
pro pouziti s timto zarizenim. VAROVANI! Pozivani alkoholu a uzivani predepsanych ¢i

nepredepsanych léki mGze mit negativni vliv na schopnost

A VAROVANI! Ridte se témito pokyny, abyste zabranili vzniku uzivatele gril spravné smontovat nebo ho bezpeéné provozovat.
oxidu uhelnatého, bezbarvého plynu bez zdpachu, aby neotravil L
vas, vasi rodinu nebo nékoho jiného. A VAROVANI! Pfi pouzivani grilu budte opatrni. PFi rozpalovéni,
.. X L . grilovani nebo Cisténi bude gril horky, a proto by nikdy nemél
« Priznaky otravy oxidem uhe/lnatym jsou: bolest hlavy, ;avrat, . byt ponechan bez dozoru nebo premistovan za provozu.
slabost, nevolnost, zvraceni, ospalost a zmatenost. Oxid uhelnaty
snizuje schopnost krve prenaset kyslik. Nizka hladina kysliku /A VAROVANI! Déti a domaci mazli¢ky drite v bezpeéné
v krvi mGze mit za nasledek ztratu védomi a smrt. vzdalenosti od grilu.
« Pokud se u Vas nebo jinych osob pfi grilovani nebo v blizkosti /A VAROVANI! Tento gril neni uréen pro pouzivani v rekreagnich
tohoto zafizeni rozvine nachlazeni nebo priznaky podobné chfipce, vozidlech nebo lodich.

navstivte lékare. Otrava oxidem uhelnatym, kterou lze snadno

zaménit za nachlazeni nebo chfipku, je €asto zjisténa pFilis pozdé. A VAROVANI! Gril nikdy nepoutivejte blize nez 60 cm od

hoflavych materiald. Hoflavymi materialy je mySleno dievo

« Poziti alkoholu a drog zvysuje Gcinky otravy oxidem uhelnatym. nebo opracované drevéné podlahy, terasy, verandy, vinylové
P L. e, . obklady, dvefe na terasu a jiné horlavé materialy.
/A VAROVANI! Oxid uhelnaty je obzvlasté toxicky pro matku a dité o
béhem téhotenstvi, kojence, starsi lidi, kuraky a lidi s problémy A VAROVANI! Gril vzdy méjte na bezpeéném a vodorovném misté,
krve nebo obéhového systému, jako je chudokrevnost nebo v jehoz okoli nejsou hoflavé materialy.

srdecni choroby. P
4 A VAROVANI! Nepouzivejte gril za silného vétru.

A\ VAROVANI! Pied plnénim zasobniku DREVENYMI PRIRODNIMI L . o
PELETAMI WEBER pohledem zkontrolujte ochranny kryt A VAR?VANI! Pri pf:dpalovalmlneboypouzwanl grilu nenoste
zéasobniku, zda je spravné umistén a zda neni poskozen. obleceni s dlouhymi volnymi rukavy.
V'pFipadé jeho poskozeni se okamZité obratte na pracovniky A VAROVANI! Nikdy se nedotykejte grilovacich rostd, nadoby
mistniho zdkaznického servisu spolec¢nosti Weber pomoci ohni&td, zhavici svicky, nadoby na popel a tuk nebd grilu
kontaktnich informaci, které naleznete na webovych strankach, abyste ;;e presvadaili ,zda jsou horké '
a pozadejte o vyménu. ! )
/A VAROVANI! Po ukonéeni grilovani stisknéte tlacitko nabidky
a otacejte ovladacem, dokud se nezvyrazni symbol napdjeni,
pak stisknutim ovladace spustte postup vypinani a uhaste
véechno palivo.

A VAROVANI! Gril nepouzivejte v uzavienych nebo v obytnych
prostorech — napf. v domech, stanech, karavanech, obytnych
vozech, nebo na lodich. Hrozi smrtelné nebezpeci otravy
oxidem uhelnatym.
/A VAROVANI! Pfi grilovani a manipulaci s poklopem, ohfivacim
A rostem, teplomérem nebo teplotnimi jehlami pouzivejte

Zaruvzdorné grilovaci chiiapky nebo rukavice.

VAROVANI! Maximalni zatizeni postranniho stolku je 18 kg.
Neopirejte se o postranni stolek ani ho nepretézujte.

A

/A VAROVANI! S grilem nehybejte ani ho nezakryvejte a neukladejte,
dokud nebude uhaseno veskeré palivo a gril zcela nevychladne.

A

A

VAROVANI! K uhaseni nahlych vzplanuti ani k uhaseni paliva
nepouzivejte vodu.

VAROVANI! Tento gril pouzivejte pouze tak, jak je popsano
x v této prirucce. Nespravné pouziti muze zpisobit pozar,
‘ zasah elektrickym proudem nebo zranéni.

VLASTNOSTI
A FUNKCE GRILU

Chcete-li ziskat pristup

ke véem uzivatelskym
informacim, naskenujte

QR kdd a zadejte sériové Cislo,
nebo prejdéte na stranky
weber.com/literature-online.

NEBEZPECi

A\ NEBEZPECI! NepouZivejte v uzavienych prostorech! Tento
gril je uréen pro venkovni pouziti v dobre vétraném prostoru
a neni uren k pouzivani jako topny mechanismus. Pfi pouzZiti
v uzavrenych prostorech se hromadi toxické vypary, které
mohou poskodit zdravi nebo zplsobit smrt.

A NEBEZPECI! Tento gril neni urcen pro komer¢ni pouziti, je uren L,
pouze pro venkovni domdaci pouziti. Sériové ¢islo

A NEBEZPECI! Tento gril nepouzivejte v garazi, v budové,
pod pristiesky, ve stanu, na zastre$ené verandé nebo v jiné
uzavrené oblasti.

A NEBEZPECI! Nikdy neprovadéjte udrzbu tohoto grilu, je-li
pripojen ke zdroji napéjeni. Pfed provadénim adrzby gril vzdy
odpojte od elektrické sité.

A NEBEZPECI! V grilu je nebezpeéné napéti, které mize zpisobit
uraz elektrickym proudem, popaleni nebo smrt. Pred udrzbou Pro budouci potfeby si sériové &islo Vadeho grilu napiste do
nebo ¢isténim gril vzdy odpojte od zdroje napajeni. o o 2B 2 S~ B P .
polictka vyse. Sériové cislo je uvedeno na datovém stitku grilu.

HLAVNI PRICINA POZARU JE NEDODRZENI

POZADOVANYCH ODSTUPU (MEZER) OD

HORLAVYCH MATERIALU. JE VELICE DULEZITE, 9501077
ABY BYL TENTO VYROBEK SMONTOVAN POUZE <
V SOULADU S TEMITO POKYNY. 10/28/24



/A VAROVANI! Toto zafizeni miize byt zapojeno pouze do
uzemnéné zasuvky. Nikdy nepouzivejte adaptéry do zasuvek.
Je-li zapotrebi prodluzovaci kabel, pouzijte vyhradné kabel
o priiméru 2,08 mm? (14-gauge) s uzemnénou zastrékou
vhodnou pro pouziti s venkovnimi pfistroji. Maximalni délka
prodluzovaciho kabelu je 4 metry (13 stop). Prodluzovaci
kabel udrzujte co nejkratsi. ProdluZzovaci kabel pred pouzitim
zkontrolujte a je-li poSkozen, vyménte ho. Pokud chcete
minimalizovat riziko zptsobeni $kody na majetku nebo zranéni
osob, nepouzivejte prodluzovaci kabel, ktery neodpovida
specifikacim v této prirucce.

A VAROVANI! Napajeci kabel a zastréku pravidelné kontrolujte,
zda nejevi zndmky poskozeni. Pokud jsou napajeci kabel nebo
zastrcka poskozeny, zafizeni v Zadném pripadé nezapojujte.

VAROVANI! Nepouzivejte zaFizeni, je-li elektricka zasuvka
poskozena.

VAROVANI! Gril vzdy odpojte vytazenim zastréky ze zasuvky.
Nikdy netahejte za kabel.

VAROVANI! Gril nepouzivejte ve vzdalenosti kratsi nez 3 metry
od vodnich nadrzi, jako jsou bazény nebo jezirka.

> B B P

VAROVANI! Pfivodni i prodluzovaci kabel udrzujte v bezpe¢né
vzdalenosti od horkych povrchid nebo vody a polozte je tak,
aby nehrozilo nebezpeci zakopnuti.

/A VAROVANI! Teplotni jehly do jidla jsou velmi ostré a pfi
pouzivani mohou byt horké. Pfi manipulaci s teplotnimi jehlami
budte opatrni, abyste se vyhnuli riziku poranéni.

/A VAROVANI! Piivodni kabel dodavany s grilem ma pro ochranu
pfed Urazem elektrickym proudem tfikolikovou (uzemnénou)
zastrcku a mél by byt zapojen primo do uzemnéné trikolikové
zasuvky. Zastréku neorezavejte, neodstranujte ani zadnym
zplisobem neupravujte.

/A VAROVANI! Spole¢nost WEBER doporuéuje pravidelnou
kontrolu, zda nadoba ohnisté, Snek a grilovaci vana nejsou
ucpané nécim, co by mohlo branit spravnému proudéni
vzduchu. Dalsi informace najdete v ¢asti DOPORUCENE CISTENI.

/A VAROVANI! Pokud je gril uskladnén v dobé nepouzivani venku
za desté nebo vysoké vlhkosti, zkontrolujte, zda jsou drevéné
pelety v zasobniku suché. Pelety z tvrdého dreva, které jsou
mokré nebo vystavené vysoké vlhkosti, se mohou rozpinat,
rozpadnout a ucpat podavaci systém Sneku.

A VAROVANI! Pokud pouzivate aplikaci WEBER CONNECT ke
sledovani pribéhu grilovani, pied pouzitim grilu zkontrolujte,
zda byla dodrzena véechna bezpecnostni opatreni tykajici
se provozu grilu. V tésné blizkosti grilu se musi vyskytovat
osoba obezndmena s provozem grilu, kterd vyresi pripadné
mimoradné situace. Nenechavejte gril bez dozoru.

A VAROVANI! Chcete-li sniZit riziko vzniceni tuku, ujistéte se,
zda je spravné umisténa nddoba na popel a tuk, tepelna
prepéazka a aromakolejnice FLAVORIZER BAR.

VYSTRAHY

A\ VYSTRAHA! Dbejte na to, aby véechna elektricka vedeni byla
sucha a nebyla na zemi.

A\ VYSTRAHA! P¥i pouzivani tohoto zafizeni dodrzujte viechny
mistni zakony a predpisy.

A VYSTRAHA! B&hem piipojovani tohoto zafizeni ke zdroji
napdjeni se ujistéte, zda napajeci napéti odpovida napéti
vyznac¢enému na Stitku zarizeni.

A VYSTRAHA! Pokud gril pravé nepouzivate, nebo pokud ho
chcete ocistit, vypojte ho ze zasuvky. Pfed provadénim udrzby
nechte gril vychladnout.

A VYSTRAHA! P¥i demontazi systému na popel a tuk a pfi
likvidaci horkého tuku nebo popela budte mimoradné opatrni.

A VYSTRAHA! DREVENE PRIRODNI PELETY WEBER skladujte
vzdy na suchém misté mimo dosah zdroju tepla a vlhkosti.

A\ VYSTRAHA! Maximalni zatizeni spodni police je 18 kg.
Na spodni polici nestoupejte ani ji nepretéZujte.

©220-240 V~
*50-60 Hz
*0.6A

Zaruka

Dékujeme, Ze jste si zakoupili vyrobek od spole¢nosti Weber.
Spole¢nost Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 se pysni tim, Ze vzdy doruci bezpecny,
odolny a spolehlivy vyrobek.

Toto je dobrovolnd zaruka od spolecnosti Weber, kterou Vam
poskytujeme zdarma. Obsahuje informace, které se Vam budou
hodit v pripadé, Ze se Vas vyrobek od spolecnosti Weber poroucha
nebo na ném bude néjaka zavada.

Podle platnych zakoni ma majitel v pripadé zavady vyrobku
moznost uplatnit sva prava. Tato prava zahrnuji pravo na ndhradni
zarizeni nebo na vymeénu, na snizeni kupni ceny nebo pravo na
kompenzaci. Tato prava a dalsi pravni pfedpisy nejsou nami
poskytovanou zarukou dotceny. Tato zdruka poskytuje majiteli dalsi
préva, jez jsou nezavisla na ustanovenich vyplyvajicich ze zdkona.

Dobrovolnd zaruka spolecnosti Weber

Spole¢nost Weber se kupci vyrobku Weber (nebo v piipadé

nakupu darku (nového grilu) nebo nakupu pro reklamni tcely
0sobé, pro niz byl vyrobek zakoupen jako darek nebo propagacni
predmét) (.Majiteli") zarucuje, Ze vyrobek Weber nebude mit zadné
materidlové ani konstrukéni zavady po dobu uvedenou v tabulce
nize od data jeho zakoupeni, pokud bude smontovan a provozovan
v souladu s prilozenou priruckou pro uzivatele grilu. Tato zaruka

se nevztahuje na bézné opotrebeni a poskozeni. (Poznamka:

Pokud svou prirucku pro uzivatele grilu Weber ztratite, je k dispozici
online na www.weber.com). Spole¢nost Weber souhlasi s tim,

Ze v rdmci této zaruky opravi nebo vymeéni dil, ktery je vadny, pokud
jde o material nebo o zpracovani, s vyjimkou omezeni a vylouceni
uvedenych nize. V ROZSAHU DANEM PRISLUSNYMI ZAKONY

SE TATO ZARUKA TYKA POUZE PUVODNIHO KUPCE \/YROBKU
ANELZE JI PREVEST NA DALSI MAJITELE, KROME PR\PADU,

KDY JE VYROBEK ZAKOUPEN JAKO DAREK NEBO PFEDME:I'
URCENY PRO PROPAGACNI UCELY, JAK BYLO ZMINENO VYSE.

DOBA PLATNOSTI ZARUKY VYROBKU

Grilovaci vana a vSechny dily, jez nejsou uvedeny nize:
5 let

Elektrické soucastky:

3 roky

Grilovaci rosty, nddoba ohnisté, difuzér, tepelnd prepazka,
podlozka ovladace:

3 roky

Spole¢nost Weber si stoji za kvalitou svych vyrobkd, a proto Vam
s radosti poskytne zaruku na materialové zavady grilu nebo jeho
podstatnych soucdsti s vyjimkou bézného opotrebeni a poskozeni.

« .Bézné opotrebeni ¢i poskozeni” zahrnuje povrchové opotrebenf
a zmeény vzhledu, které jsou ¢asem nevyhnutelné. Jde o tvorbu rzi
na povrchu, Skrabance/promacknuti, atd.

Spole¢nost WEBER nicméné splni podminky této zaruky, pokud gril
nebo jeho sou¢astky budou poskozeny, nebo budou nefunkéni z
dlvodu vady materialu.

« .Vady materidlu” zahrnuji proreznuti nebo propaleni nékterych
soucdstek, nebo jiné poskozeni a zavady, které Vam znemozni
pouzivat Vas gril bezpecné ¢i spravné.

Povinnosti majitele v ramci této zaruky /
vylouceni zaruky

Pokud chcete zajistit bezproblémové vyfizeni zaruky, je dulezité
(ale ne povinné) registrovat svij vyrobek od spole¢nosti Weber

na www.weber.com. Uschovejte si také origindlni doklad o
zakoupeni nebo fakturu. Registraci vyrobku od spole¢nosti Weber
potvrdite platnost zaruky, urychlite pripadné naroky na zaruku

a ziskate primé spojeni se spolec¢nosti Weber pro pfipad, ze Vas
budeme muset kontaktovat. Pokud jste neméli ¢as zakoupeny gril
zaregistrovat, pfipravte si prosim nasledujici idaje, nez se obréatite
na zakaznické centrum:

jméno - adresu - telefonni ¢islo — e-mailovou adresu - sériové
¢islo — datum nakupu - prodejce — model - barvu - popis zavady

Tato zaruka je platna pouze v pripadé, Ze majitel vénuje vyrobku
Weber dostatecnou péci, fidi se pokyny k montdzi a sprdvnému
pouzivani a provadi preventivni Udrzbu popsanou v prirucce pro
uzivatele grilu, a pokud je majitel schopen prokazat, Ze zavada
nevznikla zanedbanim vyse uvedenych povinnosti. Pokud bydlite
na pobrezi nebo mate vyrobek umistén vedle bazénu, Gdrzba
zahrnuje pravidelné myti a otirdni vnéjsich povrcha, coz je blize
popsano v prirucce uzivatele grilu.

Tato ZARUKA skonéi v piipadé, ze na vyrobku jsou $kody, poruchy,
odbarvenad mista nebo rez, za které spole¢nost Weber nenese
zodpovédnost v pripadé, ze jsou zpUsobeny:

« imyslnym ¢i neimyslnym nespravnym pouzivanim, Gpravami,
zménami, zneuzitim, vandalismem, zanedbanim, nespravnym
postupem pfi umisténi ¢i montazi a zanedbanim bézné pravidelné
udrzby;

« hmyzem (jako jsou pavouci) a hlodavci (jako jsou veverky);

« vystavenim slanému vzduchu nebo zdrojim chléru, jako jsou
plavecké bazény a horké vany/lazné;

* nepfiznivymi povétrnostnimi podminkami, jako jsou kroupy,
hurikany, zemétreseni, viny tsunami nebo pribojové vlny, tornada
nebo silné bourky;

« kyselymi desti a dalsimi faktory Zivotniho prostredi.

Pouzivani nebo montaz jinych dild nez od spole¢nosti Weber bude
mit za nasledek zanik platnosti této zaruky. Tato zaruka se zaroven
nevztahuje ani na zadné skody zplsobené timto jednanim.
Vyfizovani zaruky

Pokud se domnivéte, ze mate dil, na néjz se vztahuje tato

zaruka, kontaktujte zakaznicky servis spole¢nosti Weber

pouzitim kontaktnich informaci na nasich webovych strankach
(www.weber.com). Spole¢nost Weber po vySetreni opravi nebo
vymeéni (podle moznosti) vadnou ¢ast, na kterou se vztahuje

tato zéruka. Pokud nebude oprava nebo ndhrada mozna, muaze
spole¢nost Weber zvolit moznost (podle svého uvazeni) nahradit
cely gril jinym grilem se stejnou nebo vyssi hodnotou. Spolec¢nost

Weber Vas mize kontaktovat, abyste dily zaslali na kontrolu.
V tomto pripadé bude dopravu hradit majitel.

Pokud budete kontaktovat zdkaznicky servis, méjte k dispozici
nasledujici informace:

jméno - adresu - telefonni ¢islo — e-mailovou adresu — sériové
¢islo — datum nakupu - prodejce — model — barvu - popis zavady

Zteknuti se odpovédnosti

KROME ZARUKY A ZREKNU'[I SE ODPOVEDNOSTI UVEDENYCH
V TETO ZARUCE NEEXISTUJi ZADNE DALSI ZARUKY ANI
DOBROVOLNA PROHLASENI ODPOVEDNOSTI ZA SKODY,
KTERA BY SPOLECNOST WEBER KROME ZAKONEM DANYCH
POVINNOSTI POSKYTOVALA. TATO ZARUKA NEOMEZUJE ANI
NEVYLUCUJE SITUACE o REKLAMACE V PRIPADECH KDY JE
ZA NE SPOLECNOST WEBER ZODPOVEDNA ZE ZAKONA.

PO UPLYNUTI ZARUCNI DOBY UVEDENE VYSE NEJSOU
POSKYTOVANY ZADNE DALSi ZARUKY, ZADNE DALSI ZARUKY
POSKYTNUTE JINOU 0SOBOU, VCETNE PRODEJCE NEBO
OBCHODNIKA, AT UZ JDE 0 JAKYKOLIV VYROBEK (JAKO
NAPRIKLAD , PRODLOUZENE ZARUCNI DOBY*), NEMOHOU BYT U
SPOLECNOSTI WEBER VYMAHANY. EXKLUZIVNi OBNOVENI TETO
ZARUKY JE POSKYTNUTO V PRIPADE OPRAVY NEBO NAHRADY
DILU NEBO CELEHO VYROBKU.

v ZADNEM PRIPADE TATO DOBROVOLNA ZARUKA NEZNAMENA
NAHRADU JAKEHOKOLIVVYROBKU 0D SPOLECNOSTI WEBER
ZA VYROBEK S VYSSi NAKUPNI CENOU.

V PRIPADE NESPRAVNEHO POUZIVANI NEBO ZNEUZIVAN{
VYROBKU NEBO PRI NEDODRZOVAN{ NAVODU UVEDENEHO

V PRIRUCCE PRO UZIVATELE DODAVANE SPOLECNOST| WEBER
S VYROBKEM PREBIRATE ODPOVEDNOST ZA ZTRATY, SKODY
NEBO UJMY NA VASEM ZDRAVI €I MAJETKU NEBO ZDRAVI €I
MAJETKU JINYCH 0SOB.

NA NAHRAZENE DLY A PRISLUSENSTVI SE VZTAHUJE POUZE
VYSE UVEDENA PUVODNI ZARUCNI DOBA.

TATO ZARUKA SE VZTAHUJE POUZE NA VYROBKY POUZIVANE

V SOUKROMYCH DOMACNOSTECH. NEVZTAHUJE SE NA GRILY
SPOLECNOSTI WEBER POUZ{VANE V KOMERCNICH VEREJNYCH
PROVOZOVNACH NEBO HROMADNE, NAPRIKLAD V RESTAURACICH,
HOTELECH, REZORTECH A PRONAJIMANYCH OBJEKTECH.

SPOLECNOST WEBER MUZE OBCAS ZMENIT KONSTRUKCI SVYCH
VYROBKU. ZADNE Z USTANOVEN{ UVEDENYCH V TETO ZARUCE
NESMI BYT CHAPANO TAK, ZE SPOLECNOST WEBER JE POVINNA
DOPLNOVAT JIZ VYROBENE PRODUKTY O NOVY DESIGN. ZMENY
DESIGNU TAKE V ZADNEM PRIPADE NEZNAMENAJi VADU
PUVODNIHO DESIGNU.

Pokud potrebujete nahradni dily, kontaktujte prodejce pro svou
oblast nebo navstivte webovou stranku weber.com.



GRILOVACI SYSTEM

A PORCELANEM SMALTOVANY POKLOP

Gril SEARWOOD byl vytvoren tak, aby prekonal konkurenci,
je véak jesté mnohem lepsi nez vypada. Exkluzivni
smaltova povrchova uprava WEBER odolava povétrnostnim
vlivim a v prabéhu ¢asu brani korozi a praskani.

B Velky zasobnik

Velkokapacitni zasobnik pojme cely pytel na pelety
o objemu 9 kg, coz je idedlni velikost pro uzeni po
dlouhou dobu.

[ Responzivni motor

Tento stejnosmérny motor RAPID REACT PID byl navrzen
tak, aby rozpalil gril co nejrychleji na vys$si teplotu, a to
rychleji nez vétsina peletovych grill, a dosahl teploty

82 az 315 °C. Poskytuje tak vSestrannost pfi grilovani,
uzeni, peceni, pfipravé na planche a dalsich zpisobech
pFipravy jidla.

D Vytahnéte a vycCistéte systém odvadéni tuku a popela

Navrzeno pro rychlé a snadné ¢isténi bez nutnosti
vysavani, tuk a popel se shromazduji v nddobé na tuk
umisténé na dné grilovaci vany. Tuk a popel pak mohou
byt shromazdovany do jednorazové misky pro snadnou
likvidaci.

E Zapaleni pomoci zhavici svicky

Zhavici svicka zajistuje zapaleni paliva v nadobé ohnité.

PELETOVE GRILY 101

Jak gril WEBER SEARWOOD funguje?

WEBER SEARWOOD funguje tak, ze do nadoby ohnisté jsou
privadény DREVENE PRIRODNI PELETY WEBER prostiednictvim
Snekového systému. Jakmile se pelety dostanou do nddoby
ohnisté, dojde k jejich zapaleni zhavici svi¢kou. Tim gril spustite

a brzy je dosazena a udrzovéna teplota, kterou jste nastavili na
pripojeném digitalnim LCD ovlada¢i WEBER CONNECT. Jakmile
Zhavici svicka zapali pelety, zistane po zbytek grilovani zhasnuta.
Ventilator grilu privadi do nadoby ohnisté vzduch, a po celou dobu
grilovani tak podporuje hofeni.

UzZitecné rady ke grilovani

« Pro optimalni grilovaci vykon si ke svému grilu SEARWOOD
stahnéte a pouzivejte aplikaci WEBER CONNECT, automaticky
tak budete ziskavat nejnovéjsi a nejskvélejsi aktualizace
softwaru a funkci.

« Pokud pouzivate horni rost ke grilovani nebo uzeni po delsi
dobu, doporucuje spole¢nost WEBER pouzit velkou odkapavaci
misku WEBER na spodni grilovaci rosty k zachyceni tuku a
odkapavajici stavy.

« Béhem rozpalovani grilu a grilovani vzdy ponechte poklop grilu
zavreny, abyste dosahli nejlepsiho vykonu.

Kvalita pelet je dilezita

Pro optimalni funkci grilu je nezbytné pouzivat vysoce kvalitni
DREVENE PRIRODNI PELETY WEBER. Chcete-li predejit potizim
s vykonem grilu, musi pelety pfi rozlomeni kfupnout, nemély
by se rozpadnout v ruce. Kvalitni pelety musi obsahovat jen
minimum prachu a nemély by byt bledé nebo bilé. Méli byste
je vzdy skladovat v mistnosti, ve vzduchotésné nadobé, abyste
zabranili jejich navihnuti. DREVENE PRIRODNI PELETY WEBER
skladujte vzdy ve vzduchotésné nadobé umisténé v mistnosti,
mimo dosah zdroju tepla a vlhkosti.

Doporucena tdrzha grilu SEARWOOD

« Pred kazdym grilovdnim vyprazdnéte nadobu na tuk
a jednorazovou odkapavaci misku.

« Pomoci priloZzené skrabky ocistéte a vyjméte grilovaci rosty,
velkou aromakolejnici FLAVORIZER BAR, difuzér a tepelnou
prepazku z grilovaci vany.

POZNAMKA: PFi odstrariovani popela nejprve sklopte difuzér, abyste
Jjej mohli vyjmout z grilovaci vany.

« Potom z grilovaci vany seskrabnéte a odstrante veskery popel

a necistoty. Tento postup provedte po kazdém pomalém grilovani

pri nizké teploté i pfi grilovani na vysokém Zaru, po 12 hodinach
nebo po 9 grilovanich, podle toho, co nastane drive.

* Po kazdém grilovani vzdy provedte kompletni vypnuti grilu,
abyste zajistili dalsi tspésné grilovani.

« Po kazdych 4 tydnech pravidelného pouzivani grilu vycistéte
a vyprazdnéte zasobnik a trubku Sneku. Pokud gril nepouzivéate
pravidelné, Cistéte tyto dily kazdé 2 tydny.

« Pomoci suchého neabrazivniho hadfiku ocistéte cocku ukazatele
mnozstvi paliva po kazdych 10 pytlech pouzitych pelet (pouze
u vybranych modeld).

POZNAMKA: Podrobnéjsi pokyny k Gdrzbé a ¢isténi naleznete

na webovych strankach weber.com nebo naskenujte QR kod
na prednim obalu pfirucky uzivatele grilu.

A Digitalni LCD ovlada¢ WEBER CONNECT

Digitalni LCD ovladac zarizeni WEBER CONNECT poskytuje
kompletni kontrolu nad provozem Vaseho grilu WEBER
SEARWOOD. Ovladac slouzi ke spusténi grilu, volbé
nastavené teploty, sledovani grilovani a nabizi také dalsi
moznosti.

B Grilovaci systém DIRECTFLAME

Grilovaci systém DIRECTFLAME poskytuje jidlu otevieny
pristup k plameni po celém grilovacim rostu pro pripravu
chutného a dokonale propeceného jidla s kfupavou
kircickou. Aromakolejnice FLAVORIZER BAR zdokonaluje
pFipravu pokrm@ pomoci systému DIRECTFLAME tim, ze
zachycuje odkapavajici tuk, ktery mu dodéva uzené aroma
a uzasnou chut.

C Integrované pripojeni Wi-Fi a Bluetooth®

Prihlaste se do aplikace WEBER CONNECT pomoci chytrého
telefonu a ziskejte nejmoderné;jsi software a funkce pro
grilovani. Aplikace WEBER CONNECT Vam zajisti pristup k
nejnovéjsimu softwaru a firmwaru pro optimalni vykon a
také Vés primo prostrednictvim chytrého telefonu upozorni
na vhodnou dobu k obraceni, odpocivani a podavani
grilovaného jidla. Funkce dalkového ovladani grilu Vam
poskytuje svobodu v moznosti vzdélit se, sledovat a
dokonce upravovat tepelny prikon grilu pfimo z Vasi dlané.

D Jehly na méfeni teploty rostu a teplotni jehly do jidla

Pro vzdélené sledovani teploty grilu a vnitini teploty jidla
je gril SEARWOOD vybaven vestavénou jehlou na méreni
teploty rostu a teplotnimi jehlami do jidla, které lze pripojit
primo k ovladaci. Do ovladace lze umistit celkem 2 teplotni
jehly do jidla. (Dalsi teplotni jehly lze zakoupit samostatné).

E Prislusenstvi

Vybavte svj gril SEARWOOD dalsimi dopliiky a
prislusenstvim, abyste mohli grilovat presné podle svych
predstav. Navstivte stranky www.weber.com, kde najdete
vSechno své oblibené prislusenstvi znacky WEBER.

Pfiprava grilu na prvni spusténi

Pred prvnim spusténim grilu WEBER SEARWOOD je tieba dodrzet
nékteré nezbytné kroky:

1. Z grilu odstrafte vekeré obalové materialy.

2. Oteviete poklop grilu a zkontrolujte, zda jsou tepelna
prepazka, difuzér, velkd aromakolejnice FLAVORIZER BAR
a grilovaci rosty spravné uloZeny uvnitf grilovaci vany.

3. Zkontrolujte, zda je systém odvadéni tuku a popela spravné
umistén a zda je k zachyceni tuku pouzita jednorazova
odkapavaci miska WEBER.

4. Pied zapojenim do uzemnéné elektrické zasuvky zapojte
napajeci kabel do zadni ¢asti zasobniku.

5. Oteviete poklop zasobniku a zkontrolujte, zda je
bezpecnostni kryt zdsobniku na svém misté a zda zadné
cizi predméty neblokuji Snek umistény ve spodni ¢asti
zasobniku.

POZNAMKA: Pied plnénim zasobniku peletami se ujistéte, zda jsou
posuvnd dvirka zdsobniku zavrena.

6. Zasobnik naplite Vami zvolenymi DREVENYMI PRIRODNIMI
PELETAMI WEBER. Po naplnéni zasobniku poklop zavrete.

Aplikace WEBER CONNECT

Stahnéte si aplikaci WEBER CONNECT a provedte kompletni
aktualizaci grilu, abyste mohli vyuzit gril WEBER SEARWOOD
na maximum, a zaregistrujte se za Gcelem aktivace zaruky.

Po stazeni, pripojeni a registraci budete ziskavat:

« Ovladani teploty grilu na dalku

« Upozornéni na potfebu obraceni a moznost podavani pokrmu
« Odpocitavani do konce pripravy pokrmu

« Podrobny privodce pro grilovani

Pripojeni grilu k funkci Bluetooth® a siti Wi-Fi

Pripojeni grilu WEBER SEARWOOD pres Bluetooth® nebo k lokalni
siti Wi-Fi provedete takto:

TIP: Spole¢nost WEBER doporucuje pripojit gril k mistni siti Wi-Fi
pro snadné a rychlé aktualizace softwaru.

POZNAMKA: Zéstupci spole¢nosti WEBER doporucuji, abyste si pred
prvnim pripojenim grilu k funkci Bluetooth® nebo siti Wi-Fi nainstalovali
do svého chytrého telefonu nejnovéjsi verzi operacniho systému.

1. Zkontrolujte, zda je chytry telefon pripojen k funkci
Bluetooth® nebo mistni siti Wi-Fi.

2. Aplikaci WEBER CONNECT si mizete stahnout pomoci
chytrého telefonu z obchodu App Store (pro telefony Apple)
nebo Google Play (pro telefony Android).

3. Oteviete aplikaci WEBER CONNECT a postupujte podle
uvedenych pokynU pro pripojeni ke grilu SEARWOOD.
Po sparovani a pri kazdém pripojeni grilu digitalni ovladac
automaticky aktualizuje software na pozadi.

POZNAMKA: Pro (spésné pripojeni chytrého zafizeni ke grilu
prostrednictvim mistni sité Wi-Fi se nejprve ujistéte, zda mate gril
spdrovan prostrednictvim funkce Bluetooth® a zda je gril v dosahu
routeru pro pripojeni k siti Wi-Fi. Pokud byly Vase pokusy o pripojeni
neudspésné, zkuste presunout gril blize k routeru pro pripojeni k siti
Wi-Fi nebo pripojit zesilovac signalu pro ziskani silnéjsiho signalu.
Zkontrolujte, zda je gril umistén ve vzddlenosti nejméné 60 cm od
vznétlivych materidld a hoflavych kapalin.

(idrzba po kazdém grilovani

Chcete-li zajistit, aby gril WEBER SEARWOOD fungoval bezpecné
a bezproblémové pfi kazdém pouziti, postupujte pred zahajenim
grilovani nasledovné:

1. Pomoci grilovaciho kartace nebo dievéné skrabky ocistéte
grilovaci rosty.

2. Pred kazdym grilovanim odstrafite z vnittku grilovaci vany
tuk a popel, pak vycistéte nadobu na tuk a vyprazdnéte
jednorazovou odkapavaci misku.

POZNAMKA: Vzdy pouzivejte jednorazovou odkapavaci misku
vloZenou do vysouvaci nadoby na tuk.

VAROVANI: NEODSTRANUJTE NADOBU NA TUK ANI JEDNORAZOVOU
ODKAPAVACI MISKU BEHEM PROVOZU GRILU NEBO DOKUD JE

GRIL PO VYPNUTI STALE HORKY. Jednorazovou odkapdvaci misku
pravidelné vyménujte jesté prred rozpalenim grilu, abyste sniZili riziko
vzniceni tuku.

3. Ujistéte se, zda je zasobnik naplnén Vami zvolenymi
DREVENYMI PRIRODNIMI PELETAMI WEBER.

4. Pred zapojenim do elektrické zasuvky zkontrolujte,
zda je pfivodni kabel zapojen v zadni ¢asti zasobniku.

/A VAROVANI! Piivodni i véechny prodluzovaci kabely udrzujte
v bezpecéné vzdalenosti od horkych povrchl nebo vody a
polozte je tak, aby nehrozilo nebezpeci zakopnuti.

weber.com 3



DIGITALNI LCD OVLADAC WEBER CONNECT
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A Hlavni kvadrant

Stdhnéte si aplikaci WEBER CONNECT a ziskejte
nejmodernéjsi software a funkce pro grilovani.
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Nastavit teplotu &

V hlavnim kvadrantu muGzete zvolit teplotu nebo Uroven manualniho
rezimu. Po nastaveni se zde zobrazi aktudlni teplota uvnitr jidla,
uroven manudlniho rezimu nebo kéd zavady.

B Nastavena teplota

Jakmile nastavite teplotu, zobrazi se zde a hlavni kvadrant zobrazi
teplotu uvnitr jidla.

C Kvadrant éasovace X

Knoflikem prodluzte nebo zkratte pozadovanou dobu. Stisknutim
knofliku zvolite casovac a spustite jej. Ikona ¢asovace R zobrazuje
nastaveni casovace. V tomto kvadrantu se také zobrazi ¢asovac
vypnuti, pokud je proces vypinani aktivni.

D Hlavni nabidka/Zpét &

Stisknutim tlacitka ® na ovladacim panelu prejdete do hlavni nabidky.
Pomoci knofliku prejdéte k pozadovanému kvadrantu/ikoné a
stisknutim vyberte danou funkci. Opétovnym stisknutim tlacitka hlavni
nabidky se vratite na predchozi obrazovku.

E Knoflik

Otacenim knofliku nastavite teplotu grilu, mGZete prochazet hlavnim
panelem a volit dalsi funkce.

F Kvadranty teplotni jehly do jidla

Vas novy gril WEBER SEARWOOD disponuje dvéma teplotnimi jehlami
do jidla (souc¢asti modulu je jedna jehla), ¢imz ziskate dokonalou
kontrolu nad grilem a dosahnete vzdy dokonalych vysledkd. Vystrazna
ikona A oznacuje, Ze je nastavena vystraha teplotni jehly do jidla. PFi
spousténi grilovaciho programu se zobrazi ikona vlajky ETA [, pokud
je k dispozici ¢as pro pripravu.

G Ukazatel mnozstvi paliva (vybrané modely)

Vybrané modely SEARWOOD jsou dodavany s ukazatelem paliva, ktery
zobrazuje mnozstvi paliva, aniz byste se museli divat do zdsobniku.

lkony pipojeni B: = @

Tyto ikony zobrazuji silu signalu pro pripojeni grilu k Bluetooth® Bia
Wi-Fi 2. Ikona cloudu @ oznatuje, ze je Vas gril pFipojen ke cloudu.

Pomoci ovladaciho knofliku vyberte tento rezim grilovani a nastavte
teplotu v rozmezi od 95 do 315 °C, zbytek zajisti regulator RAPID
REACT PID.

SMOKEBOOST 9

Pro tento rezim grilovani pouzijte ovladaci knoflik pro vylepseni chuti,
ktery pokrm pripravovany metodou pomalého grilovani pri nizkém
zaru obohati vyraznou davkou uzeného drevitého aromatu.

Manualni rezim :\®:

Pomoci ovladaciho knofliku vyberte tento grilovaci rezim, ktery
prepina na konstantni palivo a rychlost ventilatoru pro stupné
grilovani 1 az 10 (nizky az vysoky) pro grilovani s otevienym poklopem
nebo grilovani na planche bez potreby detailniho sledovani grilu.

Vypnuti grilu O

Po skonceni grilovani vyberte tuto ikonu pro vypnuti grilu.

lkona plamene 6

Tato ikona oznacuje, ze gril je v aktivnim rezimu grilovani.

lkona obnovy $&

Tato ikona oznacuje, Ze probihd aktualizace. Vas gril bude stéle
fungovat, nebot aktualizace probihd na pozadi.

Ikona stisknuti knofliku é

Tato ikona oznacuje, Ze je vyzadovano stisknuti knofliku.

vivyv s M
Ikona Cisténi &

Tato ikona oznacuje pripomenuti ¢isténi grilu. Pravidelné cisténi a
udrzba zajistuji optimalni vykon grilu.

lkona chladného potasi &

V pripadé nizkych venkovnich teplot tato ikona oznacuje moznou
potrebu delSi doby rozpalovani grilu.

lkona chyby A\

Tato ikona oznacuje, Zze doslo k chybé nebo upozornéni. Kéd zavady se
zobrazi v hlavnim kvadrantu.



Postup pfi prvnim grilovani

Jakmile provedete vsechny kroky nastaveni podle predchozi €asti
ZACINAME mizete nyni zahdjit postup uvedeni grilu do provozu
a gril SEARWOOD poprvé rozpalit.

POZNAMKA: Pokud gril SEARWOOD zapindte poprvé, spolecnost
WEBER doporucuje gril rozpélit pri teploté 230 °C po dobu alespori
30 az 40 minut se zavi'enym poklopem.

Pfi prvnim rozzhavenim grilu postupujte podle téchto krokd:

1. Zkontrolujte, zda je gril zapojeny do zasuvky azdaje
zéasobnik naplnén Vami zvolenymi DREVENYMI PRIRODNIMI
PELETAMI WEBER.

2. Pokud je gril pfipojeny k siti a displej neni rozsvicen,
probudte gril stisknutim tlacitka nabidky @ nebo hlavniho
ovladaciho knofliku.

3. Otocenim knofliku vyberte teplotu 230 °C a stisknutim
knofliku volbu potvrdte.

4. Nechte gril v provozu se zavienym poklopem po dobu
alespon 30 minut, abyste gril rozzhavili.

5. Po rozzhaveni grilu oteviete poklop grilu a vycistéte
grilovaci rosty pomoci grilovaciho kartace nebo dfevéné
Skrabky, a pak zavrete poklop grilu.

6. Stisknéte tlacitko hlavni nabidky @ Pomoci ovladaciho
knofliku prejdéte v hlavni nabidce na symbol napajeni
a stisknutim tlacitka (') gril vypnéte.

7. Gril SEARWOOD spusti proces vypinani, coz bude indikovano
blikajicimi kontrolkami a zahajenim odpocitavani casu.
Po ukonéeni postupu vypinani a po vychladnuti grilu jej
odpojte od zdroje napéjeni.

TIP: Grilovani muzZete obnovit do 3 minut od aktivace. Chcete-li
pokracovat v grilovani po zahajeni vypindni, stisknéte ovlddaci knoflik
nebo tlacitko hlavni nabidky (=). Otocenim knofliku nastavte teplotu
grilu nebo prejdéte na poZadovany rezim grilovani a stisknutim
vyberte poZadovany rezim.

VAROVANI: PRED PROVADENIM JAKEKOLIV UDRZBY A CISTENIM VZDY
ZKONTROLUJTE, ZDA JE GRIL ZCELA VYCHLADLY A ODPOJENY 0D
ZDROJE NAPAJENI.

8. Vyjméte vnitfni soucasti grilu a vycistéte grilovaci vanu
tak, Zze popel odvedete do jednordzové odkapavaci misky
pomoci dodané skrabky. Dalsi informace o doporuceném
¢isténi naleznete na webovych strankach weber.com
nebo naskenujte QR kod na prednim obalu prirucky
uzivatele grilu.

9. Komponenty grilu spravné namontujte zpét do grilovaci
vany. Po opétovném zapojeni grilu mizete zacit grilovat,
pripojit teplotni jehly do jidla, spustit ¢asovaé nebo zvolit
grilovaci program z aplikace WEBER CONNECT.

Nastaveni pozadované teploty
Chcete-li nastavit pozadovanou teplotu grilu, postupujte takto:
1. Stisknéte tlagitko hlavni nabidky @

2. Pomoci knofliku na ovladaci prejdéte na ikonu nastavené
teploty J a stisknutim knofliku volbu potvrdte. Vyberte
pozadovanou teplotu a stisknutim knofliku volbu potvrdte.

TIP: Chcete-li pri pomalém grilovani pfi nizké teploté dodat grilu
jesté vice aromatu ohnisté, pouzijte funkci SMOKEBOOST. Chcete-li
aktivovat rezim SMOKEBOOST, stisknéte tlacitko hlavni nabidky @
Otocte knoflik doprava na ikonu SMOKEBOOST 9 a stisknutim volbu
potvrdte. Po aktivaci této funkce se gril zacne ochlazovat na teplotu
82 az 95 °C v zavislosti na okolnich podminkach.

RYCHLE NASTAVENI TEPLOTY: Chcete-li rychle nastavit teplotu grilu

2z rezimu spanku nebo z domovské obrazovky, jednoduse gril probudte
a otocenim knofliku vyberte poZadovanou teplotu. Pomoci této zkratky
miZete také zvolit rezim SMOKEBOOST.

3. Béhem rozpalovani grilu na pozadovanou teplotu se ujistéte,
Ze je poklop grilu zavieny.

4. Jakmile gril dosdhne zvolené teploty, oteviete poklop grilu
a vycistéte grilovaci rosty pomoci grilovaciho kartace nebo
drevéné Skrabky.

5. Zaénéte grilovat! Nyni mizete zavést teplotni jehly do jidla,
spustit casovac nebo zvolit program pro grilovani s pomoci
aplikace WEBER CONNECT.

Grilovani s teplotnimi jehlami

Pouzitim dodanych teplotnich jehel do jidla ziskate trvalou
kontrolu nad grilem WEBER SEARWOOD a zaruku pripravy
dokonalého jidla.

VAROVANI: Manipulace s teplotnimi jehlami do jidla bez fadné
ochrany rukou muze vést ke vzniku vaznych popalenin. Vzdy, kdyz
manipulujete s teplotnimi jehlami do jidla, pouZivejte ochranné
grilovaci rukavice nebo chniapky.

Pri pouziti teplotnich jehel do jidla postupujte takto:

1. Po rozpaleni grilu za pouziti zaruvzdornych grilovacich
rukavic nebo chnapek oteviete poklop grilu a vycistéte
grilovaci rosty pomoci grilovaciho kartace nebo drevéné
Skrabky.

2. Vlozte teplotni jehlu do jidla nebo vice jehel do stiedu

nejsilnéjsi ¢asti jidla a umistéte ho na grilovaci rosty.
3. Zapojte jednu teplotni jehlu do jidla (nebo vice jehel)
do vstupu pro jehly v predni ¢asti grilu.

POZNAMKA: Nedovolte, aby se teplotni jehly dotykaly grilovaci plochy
nebo na ni spocivaly, mohlo by dojit k jejich poskozeni.

4. Zaviete poklop grilu.

5. Z obrazovky ovladage vyberte odpovidajici pole teplotni
jehly do jidla a nastavte vystrahu na pozadovanou teplotu
jidla nebo zvolte program grilu z aplikace WEBER CONNECT.
Dalsi informace o pouzivani teplotnich jehel a grilovacich
program( naleznete na webovych strankach weber.
com nebo naskenujte QR kéd na prednim obalu prirucky
uzivatele grilu.

Pouziti manualniho rezimu

Mohou se vyskytnout situace, kdy budete chtit grilovat klobasy

na otevifeném grilu nebo pripravit burgery pomoci planchy WEBER.
Chcete-li pfi grilovéani s otevienym poklopem grilu pouzivat
manualni rezim, postupujte podle téchto pokynu:

1. Stisknéte tla¢itko hlavniho menu @

2. Oto&enim knofliku zvyraznéte stupnici manuélniho rezimu
Y p
'@: a potom knoflik stisknéte.

3. Otocenim knofliku doleva nebo doprava nyni mizete nastavit
pozadovanou vysku teploty grilu na stupnici od 1 do 10
(od nizké po vysokou). Volbu potvrdite stisknutim knofliku.

POZNAMKA: Chcete-li nastavit intenzitu tepla grilu, jednoduse
otocte knoflikem doprava nebo doleva a zvolte pozadovany stupen
Zaru. Cheete-li tento rezim ukoncit, stisknéte tlacitko hlavni nabidky
@ a otocenim knofliku vyberte ikonu Nastavit teplotu &: nebo
SMOKEBOOST 9 a vyberte pozadovanou teplotu.

Vypnuti grilu

Po ukonceni pripravy jidla musi byt gril WEBER SEARWOOD radné
vypnut, abyste mohli z nddoby ohnisté odstranit zbyvajici pelety
a popel. Takto bude gril pfipraven pro dalsi grilovani.

Pro spravné vypnuti grilu WEBER SEARWOOD postupujte podle
nésledujicich krokd:

1. Kdyz jidlo dosahne pozadované vnitrni teploty, oteviete
poklop grilu s pomoci Zaruvzdornych grilovacich rukavic
nebo chnapek, odpojte véechny teplotni jehly ze vstupu
pro jehly a vyjméte veskeré jidlo z grilovacich rostd.

VAROVANI: Teplotni jehly do jidla, rukojeti a povrch grilu jsou horké.
Vzdy béhem manipulace s grilem, jeho Cisténi a ukladani grilu nebo
jeho soucasti pouzivejte Zaruvzdorné grilovaci rukavice nebo chnapky.

2. Zaviete poklop grilu.

3. stisknéte tlacitko hlavni nabidky @ Pouzitim knofliku
na ovladaci projdéte moznostmi hlavni nabidky a potom
stisknéte funkci vypinace (')

VYSTRAHA: Postup vypinani provédéjte vzdy s otevienym poklopem
grilu, aby doslo k rédnému vypnuti grilu po dokonceni grilovéni. Casté
prerusovani programu grilu mdaze vést k poskozeni soucdsti grilu.

4. Gril SEARWOOD spusti proces vypinani, coz bude indikovano
blikajicimi kontrolkami a zahajenim odpocitavani ¢asu.
Po ukonceni postupu vypinani a po vychladnuti grilu jej
odpojte od zdroje napajeni.

TIP: BEhem vypindni mizete v pripravé jidla kdykoli pokracovat.
Chcete-li pokracovat v grilovani po zahdjeni vypinani, stisknéte
ovlddaci knoflik nebo tlacitko hlavni nabidky @ Otocenim knofliku
nastavte teplotu grilu nebo prejdéte na poZadovany rezim grilovani
a stisknutim vyberte poZadovany rezim.

POZNAMKA: Pokud nejsou pripojeny zadné teplotni jehly do jidla, gril
prejde do rezimu spanku po 5 minutdch necinnosti. Chcete-li gril znovu
probudit, stisknéte tlacitko hlavni nabidky @ nebo ovladaci knoflik.

VAROVANI: PRED PROVADENIM JAKEKOLIV UDRZBY A CISTENIM VZDY
ZKONTROLUJTE, ZDA JE GRIL ZCELA VYCHLADLY A ODPOJENY 0D
ZDROJE NAPAJENI.

Prechod na jiny druh pelet

Nékdy se mlZze stat, ze budete chtit pro pristi grilovani zménit
prichut DREVENYCH PRIRODNICH PELET WEBER.

1. Umistéte velkou nadobu nebo kbelik pod skluz na pelety
u dna zasobniku.

2. Otevienim posuvnych dvifek v boéni &asti zasobniku
vysypte pelety do nddoby pod zasobnikem.

U grilu SEARWOOD doporucujeme pouzivat DREVENE PRIRODNI
PELETY WEBER. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl skladujte
pelety v mistnosti ve vzduchotésné nadobé, abyste predesli jejich
navlhnuti a snizeni vykonu. Pfed grilovanim vzdy zkontrolujte
stav pouzivanych pelet. Nejlepsim zpisobem, jak posoudit
kvalitu pelet, je jednu rozlomit na polovinu. Pelety by se mély
rozpulit prasknutim a nemély by se rozpadnout v ruce. Pelety,
které se rozpadaji v ruce, by mohly mit negativni dopad na funkci
Vaseho grilu.

Pri pravidelné udrzbé grilu, pred jeho uskladnénim ¢i odlozenim
je zapotrebi vybrat pelety ze Sneku. Dalsi informace naleznete

na webovych strankadch weber.com nebo po naskenovéni QR kédu
na prednim obalu pfirucky uzivatele grilu.

Metody grilovani

Gril WEBER SEARWOOD je vhodny pro mnoho riznych zpisobi
pripravy pokrmd, jako je uzeni, peceni, grilovani, opékani, priprava
jidla na planche, duseni a restovani. Nadseni z peletového grilu
zvysuje takeé to, ze mizete vsechny své oblibené recepty provonét
pravym aromatem tvrdého dreva. Pfidané aroma mize Vase
pramérné jidlo vylepsit a uéinit z néj mimoradny zazitek.
POZNAMKA: Pokud pouzivate horni roét ke grilovani nebo uzeni

po deli dobu, doporucuje spole¢nost WEBER pouZzit velkou
odkapavaci misku WEBER na spodni grilovaci rosty k zachycenf
tuku a odkapavajici Stavy.

Objevte sva nastaveni

Ovladac i aplikace WEBER CONNECT maji spoustu funkci, které
musite prozkoumat. Diky rdznym funkcim od programovatelnych
tasovacu az po grilovaci programy si gril WEBER SEARWOOD
zamilujete jesté vice. Prozkoumejte vSechny moZnosti a
experimentujte s nimi.

Kédy zévad

Ovlada¢ pouziva k Feseni problému grilu SEARWOOD pokrocilou
technologii. Pokud je na Vasem grilu zjistén problém, ovladac
zobrazi kéd zévady a odesle Vam prostrednictvim aplikace WEBER
CONNECT upozornéni, které Vas na tuto chybu upozorni. Podivejte
se na struény seznam koda zavad nize. Prectéte si kompletni ¢ast
vénovanou odstrafiovani problém( na webovych strankach weber.
com a postupujte podle pokynt ve sloupci RESENI navazujicim na
zobrazeny kéd zavad. Postupujte podle pokyni k reSeni problému.
E1 - zahlceni $neku

E2 - porucha motoru ventilatoru

E3 - ztrata plamene

E4 - chyba komunikace

E5 — gril je prilis horky

E6 — plamen grilu se nerozhorel

E7 — porucha motoru Sneku

E8 - zavada termoclanku

E10 - nespravné vypnuti

E11 - porucha Zhavici svi¢ky

E16 — chyba ID grilu

Nékteré kody zévad Vas jednoduse upozorni na potencialné
kritickou chybu dfive, nez k ni dojde. Tato upozornéni lze z fidici
jednotky odstranit stisknutim ovladaciho knofliku.

E9 - chyba ukazatele paliva — upozornéni
(pouze pro vybrané modely)

E17 - chyba na vstupu teplotni jehly — upozornéni
E18 - snizeni teploty — upozornéni
E19 - plamen grilu se nerozhofel- upozornéni

E20 - upozornéni na znecisténi ukazatele paliva
(pouze vybrané modely)

E21 - upozornéni na nizky stav paliva

(pouze vybrané modely)
Dalsi informace o pouzivani a udrzbé
grilu WEBER SEARWOOD ziskate
naskenovanim niZze uvedeného QR kédu
nebo na nasich webovych strankach
WEBER.com.

weber.com
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Manufacturer:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Deutschland GmbH
Rheinstrafe 194

55218 Ingelheim, Germany

Tel: (+49) 307554184-0

€3 Bluetooth Ef

SMART
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Spolec¢nost Weber-Stephen Products LLC timto prohlasuje,
ze uvedeny typ radiového zarizeni je v souladu se smérnici
2014/53/EU.

EU prohldseni o shodé je v plném znéni dostupné na nasledujici

internetové adrese:
https://www.weber.com/declarations-of-conformity/

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+420228 882385
service-cz@weber.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+4599363010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 32 37
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

MODEL: WPROO1

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z o.0.
+482239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.
+27 11 454 2369

info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch

+971 4 4541626
info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:

Weber-Stephen Deutschland GmbH

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2024 Navrzeno a vyrobeno spole¢nosti Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



